
Vino ottenuto da una antica ricetta delle 
Cantine INTORCIA con Estratti di Mandorla, 
Aromi, Alcool, Zucchero e Vino.
A wine made from an old recipe of INTORCIA’S 
winery with almond essences, flavours, alcohol, 
sugar and wine.
Vin obtenu d’une recette antique des caves 
INTORCIA aux extraits d’Amandes, Arômes, 
Alcool, Sucre et Vin. 

Gusto / Taste / Goût
Morbido, dolce, con intensi sentori 
di mandorle e retrogusto persistente.
Soft, sweet, with intense almond scents and 
persistent aftertaste.

Tenore Alcolico / Alcohol Content / Teneur en 
alcool
Gr. 16% in volume minimo.
16%  in minimum volume. 
16% en volume minimum.

È uno straordinario vino elegante ed allo stesso tempo giovanile con 
molta personalità. Eccellente l’abbinamento con ogni tipo di dessert, 

in particolar modo con la pasticceria svizzera e dolci secchi in 
genere. Servire leggermente fresco o a temperatura ambiente.

It is a special elegant wine and at the same time young and rich in 
personality. Best if served with any kind of dessert, especially with 

Swiss pastry and generally with dry sweets. Serve slightly chilled or 
at room temperature.

C’est un vin extraordinairement élégant, jeune tout en ayant une 
grande personnalité. Excellent en accompagnement d’un dessert, 

en particulier avec de la pâtisserie suisse et des biscuits. Servir 
légèrement frais ou à température ambiante.

MANDORLA
Vino Aromatizzato


